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Господин Зута и яблоня - המשך פעילויות בעקבות הסיפור
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Возрастная группа: Детский сад

 שִׂיחָה 

 Садитесь поудобнее рядом с детьми
Садитесь поудобнее рядом с детьми. Поищите вместе иллюстрацию, на которой

изображена засохшая яблоня. Сделайте перерыв в чтении и спросите детей, как они
думают, почему яблоня не цветет, чего ей не хватает? Дочитайте книгу до конца и

обсудите ее. Почему яблоня вернулась к жизни и зацвела вновь? К этому ли стремился
?господин Зута, разбивая сад вокруг нее

 שִׂיחָה 

 !Я тоже мечтаю о цветущем саде
Я тоже мечтаю о цветущем саде! Господин Зута завидует своим друзьям, ведь у них

такие зеленые цветущие сады. Расскажите детям о том, как вам хотелось заполучить
что-то, чем обладали окружающие. Что вы при этом чувствовали? Может быть, вы тоже
мечтаете о палисаднике или огороде? Можно посадить цветы, пряные травы или овощи

.рядом с домом или в даже в горшке на окне, ухаживать за ними, следить за ростом

 לָצֵאת הַחוּצָה 

 .Разбиваем вместе огород
Разбиваем вместе огород. Отправляйтесь на прогулку рядом с домом. Посмотрите, нет ли

поблизости пустырей или заброшенных неухоженных дворов. Соберите друзей, уберите
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территорию. Возможно, вам даже захочется высадить на ней саженцы и ухаживать всем
.районом за новым огородом

 לָצֵאת הַחוּצָה 

 Прямо у нас под носом
Прямо у нас под носом. Поначалу господин Зута и не приметил, как преобразилась

яблоня, пока не увидел восторг друзей. Случалось ли и с вами подобное, когда вы не
замечали чего-то, что происходило прямо рядом с вами? Пройдитесь вместе с детьми по

дому, загляните в разные комнаты, обратите внимание: может быть, что-нибудь
?изменилось в последнее время, не выросли ли, не расцвели ли новые ростки

 כְּלָלִי 

 Рецепт яблочного крамбла
 :Для крошки

г сахара 100

г сливочного масла, порезанного кубиками 80

г муки 100

 :Для начинки

яблок 5-6

г сливочного масла 20

(ложки сахара (можно добавить ложку корицы или лимонного сока по вкусу 3

:Способ приготовления
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Смешиваем сахар, масло и муку до получения крошки среднего размера. Ставим в .1
.холодильник на час

.Очищенные яблоки режем на дольки .2
Растапливаем на сковороде масло и тушим в нем яблоки 10-15 минут, слегка .3
.помешивая, пока яблоки не размягчатся, не потеряв при этом своей формы

Складываем яблоки в форму, присыпаем сверху крошкой и запекаем при средней- .4
.высокой температуре минут 20, пока крошка не покроется золотистой корочкой

!Подаем крамбл горячим или комнатной температуры. Приятного аппетита .5
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